Genuss_ Bar Unsere Kuche ist fur Sie da: GenUSS, WOhIfUhIen’
' Exklusivitat, Entspannen...

Hier genieRen Sie erlesene Weine, Champagner, Riesling-Sekte oder ein frisch Dienstag bis Freitag & Sonntag
gezapftes Pils sowie feine Kleinigkeiten, regionale und bodenstandige Gerichte von 12.00 bis 14.00 Uhr
und 18.00 bis 22.00 Uhr

aus unserer Genuss-Manufaktur.
Plat du Jour von Dienstag bis Freitag Samstags von 18.00 bis 22.00 Uhr
Ruhetag: Montag

Wir freuen uns auf lhren Besuch.

Tamara & Stefan Burbach

Z e it gremsentbsem ChameN

it grenzenlosem Charme

Restaurant Niedmuhle Land & Genuss Hotel
Tamara & Stefan Burbach
NiedtalstraRe 13 — 14
66780 Rehlingen-Siersburg (Ortsteil Eimersdorf)

Telefon: 06835/6 7450

Telefax: 06835/607 0450 . . .. .

R v T e L_assen Sie es nicht bei einer Beschreibung. ..
www.restaurant-niedmuehle.de
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Unser Restaurant

Unser Haus bietet Ihnen 68 Platze an, ganz gleich ob Sie uns mit Ihrer Familie,
Freunden, Geschéaftspartnern oder einfach nur zu zweit besuchen.
Unser Restaurant liegt direkt an der Nied, die als einer der naturlichsten Flisse
im Saarland gilt. Bei Ihrem Besuch werden Sie die Ruhe geniel3en.

Wintergarten, T errasse, Park

Viel Platz fir Hochgenuss ist im lichtdurchfluteten Wintergarten. Mit 28 — 30
Platzen ein idealer Raum fiir Feste mit einzigartigem Ausblick!

Unser Hotel

Vergntigen, Ruhe, Natur, Neuheiten, Harmonie, Genuss, Wohlftihlen, Exklusi-
vitat, Entspannen.... Lassen Sie es nicht bei einer Beschreibung!

Alle unsere Komfortzimmer sind selbstverstéandlich ausgestattet mit Dusche/
W(C, kostenloser Internetzugang, Flat-TV, Safe und Minibar.

Kochen aus Leidenschaft auf
hochstem Niveau zur Gaumen-
freude unserer Gaste, die eine
geschmackvolle und stilsichere
Klche zu schatzen wissen.

Mit seiner Kiichenphilosophie
préagt Stefan Burbach
zusammen mit seinem hoch
motivierten Team das kulina-
rische Angebot der Niedmiihle.
Die Verwendung der besten
Frischprodukte sowie die
Kreativitat stehen im Vorder-
grund.

So wird alles von Grund auf
selbst hergestellt und produ-
ziert. Um der Phantasie unserer
Koéche freien Lauf zu lassen,
wechseln wir das Speise-
angebot haufig.

Um lhnen so eine Kiche zu
bieten, die zu den besten zahlt.

Vergessen Sie den Alltag und
lassen Sie sich vom Panorama
und der idyllischen Lage
verzaubern.

Ein kleines Paradies direkt am
Ufer der Nied soll fiir unsere
Gaste wie ein Urlaubstag sein.
Hier erleben Sie Natur pur.
Eintreten und wohlfiihlen!

A\uszeichnungen

»Service des Jahres 2011
,,Olymp culinaire*

Empfehlungen

,,Guide Michelin*
,,ARAL Schlemmer- und Schlummeratlas*

,,confrérie de la Chaine des Rotisseurs* ,,Guide Bleu**
,,Goldene Servicekrone*
,.Koch des Saarlandes*

,,Guide Orange*

1 Suite mit ca. 50 gm Wohnflache,
separate Toilette, offenes Bad mit
Raindance-Dusche und grol3er
Badewanne, bodentiefe Fenster
zum Park.

2 Juniorsuiten mit ca. 32 gqm
Wohnfléche, separate Toilette,
Bad mit Raindance-Dusche.

7 Doppelzimmer mit ca. 21 — 23 gm
Wohnfléche, Raindance-Dusche.

1 Einzelzimmer mit ca. 14 gm
Wohnflache, Raindance-Dusche.




